NUL PART
AILLEURS

7J/7 MIDI ET SOIR - SERVICE TARDIF




Pour commeneer

Assiette de panisses o€
Assiette de charcuterie Corse 20€
(]

Pizza

PETITE GRANDE
Anchois 15€ 18€
Fromage 17€ 20€
(Emmental rapé)
Mozzarella 17€ 20€
Napolitaine 18€ 21€
(Tomates, saucisse italienne,
mozzarella)
Jambon 7€ 20€
(Jambon épaule, emmental rapé)
Royale 17€ 20€
(Jambon épaule, emmental rapé,
champignons frais)
4 fromages 7€ 20€
(Chéve, roquefort, mozzarella,
emmental répé)
Stracciatella 18€ 21€
(Tomate, créme de burrata, basilic)
Figatelli 7€ 20€
(Figatelli, emmental rapé)
Marseillaise 7€ 20€
(Oignons, fomates fraiches,
mozzarella)
Spéciale 17€ 20€
(Tomates fraiches, basilic,
mozzarella)
Chévre 17€ 20€
(Chévre, basilic, tomate)
Nul Part Ailleurs 7€ 20€
(Tomates fraiches, champignons
frais, mozzarella, emmental rapé, poivrons)
Les salades

Burrata 19€
(Burrata 125g, tomates, salade,
tapenade, artichauts)
Crevettes avocat 21€
(Creveﬂes, avocat, roquette, fomate cerise,
vinaigrette & la mangue)
Salade Nul Part Ailleurs 20€

(Haricots verts, pommes de terre grenailles,
oeuf mollet, thon & ['huile)

Assiette de fromages Corse
Moules gratinées

(Ail, persil, chapelure)

Les speeialites

Seiches en persillade

Aubergine parmesane

Tartare de thon

(Légumes craquants)

Poélée de poulpes

(Poulpes, pommes de terre, ail et persil)
Poélée d'artichauts

(Artichauts, pommes de terre, lard fumé)
La Reblochonnade

(1/2 Reblochon gratiné, jambon speck, lard grillé,
jambon blanc, pommes de terre vapeur, cornichons)

Les pates

Linguini aux palourdes

Linguini & ['ail

Penne & l'arrabiata

Lasagne & la viande

Gnocchi saucisse italienne
Gnocchi au pesto et jambon speck
Cannelloni a la daube

Linguini sicilienne

(Tomates fraiches, basilic, huile d'olive)
Ravioli & la viande sauce aux cépes
Ravioli & la viande sauce roquefort
Ravioli & la viande sauce sicilienne

12€
18€

PS5t
20€
26€

23€
22€

26€

26€
18€
19€
21€
20€
20€
21€
19€

21€
20€
20€




Les plats proveneaux

Encornets farcis 28€
(Calamar garni, viande hachée,

sauce tomate et riz)

Alouettes provencales 26€
(Ail, persil, petit salé, sauce tomate

et pommes de terre réties)

Pieds et paquets provengaux 28€
(Fargis petit salé, ail, persil, vin blanc,

sauce tomate)

Daube provencale &€

(Pommes de terre roties)

Choux fargis provengaux 24€
Les viandes

Tartare de boeuf 21€

(Viande du boucher, sauce maison,
pommes de terre)

Carpaccio de boeuf 21€
(200g de viande, capres, parmesan)

Burger maison 292€
(Viande du boucher, cheddar, sauce maison)
Rouleaux Nul Part Ailleurs 26€

(Escalope de dinde, lard fumé, emmental
répé, sauce aux champignons)

Epaule d’agneau pour 2 personnes 74€
(Viande du boucher, sauce maison)

Cote de boeuf & I'os & moelle 37€
Céte de boeuf grillée 36€
Canard grillé 36€
Onglet aux oignons 25€
Escalope milanaise 26€
Supplément sauce roquefort ou poivre 2€
Supplément sauce aux cépes 3€

Les desserts maison

Profiterole

Tarte citron

Tarte tatin

Mousse au chocolat
Moelleux au chocolat
Tiramisu

Fiadone

Créme brilée

Tarte banane chocolat
Baba au rhum

Panna cotta

Créme caramel

Les dlaces

Vanille

Chocolat

Caramel beurre salé
Café

Malaga

Citron

Mangue

Fraise

Noix de coco

10€
10€
10€
10€
10€
10€
10€
10€
10€
10€
10€
10€

3€ LA BOULE

Bon appituu !
Bon appetit!



Les vins

VINS CORSES

Domaine Saparale (Sartene) rouge - rosé - blanc 37€ (75c¢l)
Petit Clos Canarelli rouge - rosé 42€ (75c¢l)
Clos Canarelli blanc 65€ (75cl)
Casteddu rouge 58€ (75cl)
Casteddu rosé 49€ (75cl)
Domaine Fiumicicoli rouge - rosé 40€ (75cl)
Domaine Fiumicicoli blanc 43€ (75cl)
Clos Culombu (AOP Corse Calvi) rouge - blanc 42€ (75¢l)
Verre de vin Corse 8€ (25c¢l)
Verre Canarelli 10€ (25c¢l)

COTEAUX D'AIX
Domaine Suriane rouge - rosé - blanc 32€ (75c¢l) - 25€ (50¢l)

CASSIS

Domaine de Bagnol blanc - rosé 44¢€ (75cl)

VIN DE PAYS MONT CAUME

Domaine Cagueloup rouge 26€ (75¢l) - 20€ (50¢l)

BANDOL

Domaine Bunan rouge 60€ (75c¢l) - 45€ (50c¢l)

VALLEE DU RHONE

Cétes du Rhéne Laudin 28€ (75cl) - 23€ (50c¢l)

Domaine de Jéréme 49€ (75cl)

Vacqueyras domaine de la Monardiére 52€ (75c¢l)

Gigondas domaine des Bosquets 70€ (75cl)

BORDEAUX

Cru Bourgeois Chateau La Gorce rouge 53€ (75c¢l)

LANGUEDOC

Chardonnay (Mas de la Chevaliere) blanc 33€ (75cl)

CARAFE DE VIN

Vin de Pays 10€ (50¢l)

CHAMPAGNE

Deutz 95€ (75¢l)
Les eaux minerales

St Georgess 1L 8€

OREZZA 1L 8€

Les aperitils

Spritz - Mojito 12€
Pastis A€
Porto 46€
Campari 6€
Cap Corse 6€
Kir royal 12€
Biere bouteille 8€
Letfe, Heineken, Desperados, Teslaquila
Biere pression 5€
Le demi

Biere pression o€
La pinte

Verre de vin 4e
Martini oa
Suze £E
Baileys i3
Kir (10cl) 5€
Champagne flate (10cl) 12€
Soda (25¢l - 33c¢l) 5€
Jus de fruits 5€

Les didestils

Digestif 10€
Jack Daniels 12€
Havana 7 ans d'adge 12€
Pacto Navio 12€
Hendrick's Gin 12€
Bombay Sapphire Gin 12€

Les boissons ehaudes

Café 2€
Thé, Infusion 5€
Irish Coffee 10€

SALUTE !
cheers |




